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„De la Fe“ heißen die Weinberge gelegen vor 

dem Kloster von Son Fe am Fuße des Puig Son 

Fe knapp 4 Kilometer süd-westlich von Alcúdia. 

Es ist das 2,4 Hektar kleine, aber ambitionierte 

Weinprojekt der Familie Bähr, welche in 

Deutschland den Weinhandel Ursus Wine führt.  

 

„Geleitet von unserer Leidenschaft für Terroirweine, hat uns die Vielfalt des Bodens und 

die ideale Exposition dieses Ortes überzeugt, das immense Potenzial dieses 

Fleckchens Erde auf Mallorca zu entwickeln und erlebbar zu machen.“ 

Jasmin Bähr, Sommelière & M.Sc. in Wine Management 

 

Die besondere Lage der De La Fe 
Weinberge trägt maßgeblich zum 
individuellen Charakter der Weine bei. Nur 
wenige Minuten von Alcúdia entfernt, 
profitieren die ökologisch bewirtschafteten 
Reben von der Nähe zum Meer, welche dem 
Wein eine dezente Salzigkeit und Frische 
verleiht. Die geographische Position 
zwischen dem Hügel und den Bergen des 
Tramuntana-Gebirgszugs schafft einen 
"Kamineffekt", der für eine konstante 
Luftzirkulation sorgt. Diese natürliche 
Belüftung verhindert, dass sich Hitze und 
Feuchtigkeit stauen, was optimale 
Wachstumsbedingungen für die Reben 
schafft. 
 

Der Boden der Weinberge ist ebenso 
vielfältig wie die Landschaft selbst. Am 
Fuße des Hügels ist der Boden steinig und 
karg, geprägt von den Kalksteinfelsen. 
Dahinter erstreckt sich ein Abschnitt mit 
Terra Rossa, einem tiefgründigen, 
eisenhaltigen Boden, der durch seine rote 
Färbung auffällt. Im mittleren und unteren 
Teil des Weinbergs findet sich ab einer Tiefe 
von 60 cm eine Tonschicht, die während der 
trockenen Sommermonate hervorragend 
Wasser speichert. Dank dieser idealen 
Bedingungen muss der Weinberg nur in 
extremen Jahren bewässert werden. 
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„Diese Faktoren ermöglichten es uns, komplexe und ausbalancierte Weine 2023 zu 
produzieren, die das Terroir Mallorcas authentisch widerspiegeln.“ 

 
Der De la Fe Blanco 2023 präsentiert sich 

zitronengelb mit erfrischenden Aromen von 

Limette und Stachelbeere, ergänzt durch 

einen Hauch von Minze. Am Gaumen 

überzeugt er mit einer lebhaften Säure und 

einem frischen, langanhaltenden Abgang. 

Dieser Wein passt perfekt zu 

Meeresfrüchten und hat ein 

Lagerungspotenzial von 2-3 Jahren. 

Hergestellt aus Prensal Blanc, Malvasia und 

Chardonnay, enthält er 12,0% Alkohol. 

 

Der DE LA FE Rosé 2023 präsentiert sich in 

einem zarten, hellrosa Farbton. In der Nase 

entfaltet er einen Duft von Drachenfrucht 

und frischen Beeren, dominiert von 

Himbeere und Erdbeere. Die Kombination 

aus internationalen und autochthonen 

Rebsorten verleiht ihm einen 

ausgewogenen Charakter mit milder Säure. 

Mit einem Alkoholgehalt von 12,5% bietet er 

eine angenehme Leichtigkeit. Dieser Rosé 

kann ebenfalls 2-3 Jahre gelagert werden. 

Perfekt zu Ceviche und griechischem Salat.  

Der De la Fe Sauvignon Blanc 2023 

schimmert Maisgelb im Glas und verführt in 

der Nase mit den typischen Sauvignon 

Blanc Aromen von Stachelbeere, weißen 

Blüten, reifer Zitrone und junger 

Honigmelone. Seine Konzentration und der 

gut ausgewogene Körper machen ihn zu 

einem perfekten Speisenbegleiter. Dieser 

Wein kann 2-3 Jahre gelagert werden, um 

noch mehr Raffinesse zu entfalten.   Mit 

14% Alkohol ist er ein wahres Juwel für 

Kenner und Genießer. 
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